


ICE MENU

THREE SMALL BITES, SERVED ON A PIECE OF THE TORNE RIVER 
Svamptartar, tartlett med öringrom och rödbetsmacaron 
Mushroom tartar, trout roe tartlet and beetroot macaron

GAHKKU & WILD GARLIC BUTTER
Grillat traditionellt samiskt bröd, serveras med ramslökssmör. 
Grilled traditional Sami bread, served with wild garlic butter.

THE FOREST SOUP
Svampduxelle och rökt Västerbottenost serverat med svampconsommé. 

Mushroom duxelle and smoked Västerbotten cheese served with a 
mushroom consommé.

FRESH WATERS
Gös lätt marinerad i havtorn, med lök, dill och pepparrot.

Pike perch lightly marinated in sea buckthorn, with onions, dill and horseradish.

ARCTIC CHAR
Grillad röding, dillpotatis, fänkål, öringrom och krusbärssås. 

Grilled Arctic char, dill potatoes, fennel, trout roe and gooseberry sauce.

BLUEBERRIES
Marinerade blåbär, kaffe, chokladganache, hasselnötssmulor, hyvlad is med  
smak av skogen och citronzest. Serveras på en tallrik av is, skördad 2026. 
Marinated blueberries, coffee, chocolate ganache, hazelnut crumble, 

shaved ice with a taste of the forest and lemon zest. Served on a plate of 
ice, harvested in 2026.

Pescetarian


