
LUNCHMENY 

ONSDAG: 

FREDAG: 

LÖRDAG: 

SÖNDAG: 

Pris 195 kr / person 

Måltidsdryck, salladsbuffé, dessert 
och kaffe/te ingår i priset 

Nötköttsgryta med potatispuré och gräddfil
Fiskwallenbergare med dillpotatis, gröna ärtor och pepparrotssås 
Vegansk schnitzel med stekt kål och örtmajonnäs
Dagens soppa 

Rostad pluma med BBQ-sås och rostad potatis
Fiskwallenbergare med dillpotatis, gröna ärtor och pepparrotssås 
Vegansk schnitzel med stekt kål och örtmajonnäs
Dagens soppa 

Rostad pluma med BBQ-sås och rostad potatis
Laxfilé med spenatsås och kokt potatis
Bakad pumpa, fetaost och kål
Dagens soppa 

Rotisseriekyckling, citronsås, pommes frites och chilimajonnäs 
Laxfilé med spenatsås och kokt potatis
Bakad pumpa, fetaost och kål
Dagens soppa 

Rotisseriekyckling, citronsås, pommes frites och chilimajonnäs 
Sejfilé med äggsås och dillpotatis
Vegansk ”pulled pork” med ris och rostad majs
Dagens soppa 

Pannbiff, löksås med gröna ärtor och glaserade morötter
Sejfilé med äggsås och dillpotatis
Vegansk ”pulled pork” med ris och rostad majs
Dagens soppa 

Pannbiff, löksås med gröna ärtor och glaserade morötter 
Fisksoppa med rotfrukter och räkor
Kikärtscurry med rökt tofu och ris
Dagens soppa 

TISDAG: 

MÅNDAG: 

TORSDAG:



LUNCH MENU 

MONDAY: 

TUESDAY: 

WEDNESDAY: 

THURSDAY: 

FRIDAY: 

SUNDAY: 

Price 195 SEK / person 

Salad buffet, dessert and coffee/tea 
is included in the price 

Beef stew with potato puree and sour cream
Fish Wallenbergare with dill potatoes, green peas and horseradish sauce
Vego Schnitzel with roasted cabbage and herb mayonnaise
Soup of the Day 

Roasted pluma with BBQ sauce and roasted potatoes
Fish Wallenbergare with dill potatoes, green peas and horseradish sauce
Vego Schnitzel with roasted cabbage and herb mayonnaise
Soup of the Day 

Roasted pluma with BBQ sauce and roasted potatoes
Salmon fillet with spinach sauce and boiled potatoes
Baked pumpkin, feta and cabbage
Soup of the Day 

Chicken rotisserie, lemon sauce, fries and chili mayo
Salmon fillet with spinach sauce and boiled potatoes
Baked pumpkin, feta and cabbage
Soup of the Day 

Chicken rotisserie, lemon sauce, fries and chili mayo
Coal fillet (sej) with egg sauce and dill potatoes
Vegan "pulled pork" with rice and toasted corn
Soup of the Day 

SATURDAY:            Pannbiff, onion sauce with green peas and glazed carrots
Coal fillet (sej) with egg sauce and dill potatoes
Vegan "pulled pork"  with rice and toasted corn
Soup of the Day 

Pannbiff, onion sauce with green peas and glazed carrots
Fish soup with root vegetables and shrimps
Chickpea curry with smoked tofu and rice
Soup of the Day 


