ICEHOTEL RESTAURANT

A LA CARTE

FORRATTER

ALGTARTAR
Svart vitloksemulsion, radisa &
senapsrom.

VARIATION PA BETOR (V)*
Kanderade valnotter, karamelliserad
getost & frisésallad.

GRAVAD LAX
Hembakat knackebrod,
laxrom & 6rtmajonas.

KLASSISK LOJROM
Citron, rodlok & créeme fraiche.

VARMRATTER

PANNSTEKT RENINNANLAR
Potatisgratang, rodvinssas,
romanesco & selleripuré.

ARKTISK FJALLRODING
Pannrostad, citron- & dillkokt
potatis, blomkal, brynt smor &
musselskum.

LAMMROSTBIFF
Jordartskockspuré, konfiterad
schalottenlok, I6kkram & svartrot.

POCHERAD TORSKLOIN
Avrugakaviar, musslor, potatispuré
& mangold.

SVAMPRISOTTO (V)*
Variation av svamp, graslok och
krispig palsternacka.

KVALLENS VEGANSKA (V)*
Fraga oss for kvallens alternativ.

3-RATTERS** SEK 635 | 2-RATTERS* SEK 525 | 1-RATT SEK 335

* forrétt/ varmrétt eller varmratt/ dessert

**forratt/ varmrétt/ dessert

ICEHOTEL

+46 (0) 980-668 00
www.icehotel.com

DESSERTER

KLASSISK CREME BRULEE
Farska bar & maréng.

APPELKAKA "FINANCIER”
Karamellapple & hemgjord
vaniljglass.

0ST FRAN NORR
Chef’s choice pa lokala ostar,
plommonmarmelad & kex.

BAKAD CHOKLAD
Glass pa filmjolk, hallon

Vegetarisk = (V)



